











一般財団法人 食品産業センター HACCP関連情報データベース












		









	
	サイトマップ

	
				
					検索:
					
					
				

			



	









 







	

	一般財団法人食品産業センター


 





	










 

 








MENU


	メニューを飛ばす


	HACCPとは
	HACCPの考え方を取り入れた衛生管理
	HACCPに基づく
衛生管理
	学習ツール
	日本の法令と認証
	資料ライブラリー















ページが見つかりません










	HOME » 
	ページが見つかりません












	
		
				
					検索:
					
					
				

			
	


	




	
			HACCPの考え方を取り入れた衛生管理
	衛生管理計画事例集
	手引書活用のための学習動画
		手引書「仕上茶・抹茶の製造」活用のための学習動画
	手引書「小規模な野菜乾燥粉末製造事業者向け 」活用のための学習動画
	手引書「とう精及び米穀の販売 」活用のための学習動画
	手引書「豆腐加工品の製造 油揚げ 厚揚げ がんもどき オカラドーナツ」活用のための学習動画
	手引書「削りぶしの製造」活用のための学習動画



	HACCPの考え方を取り入れた衛生管理のための手引書
		一般衛生管理の解説動画
	ハム・ソーセージ・ベーコンの製造
	アイスクリーム類の製造
	魚肉ねり製品の製造
	辛子めんたいこの製造
	削り節の製造
	漬物の製造
	食酢の製造
	エキス調味料の製造
	甘蔗分蜜糖
	米粉の製造
	精麦及び大麦粉の製造
	破砕精米及び精米再調製品の製造
	蕎麦粉の製造
	菓子の製造
	マーガリン類・ショートニング・精製ラード・食用精製加工油脂の製造
	かんしょ（さつまいも）でん粉の製造
	麺類（乾麺）の製造
	生めん類の製造
	即席めんの製造
	ゆばの製造
	豆腐類の製造/豆腐 豆乳 オカラ
	豆腐加工品の製造/油揚げ 厚揚げ がんもどき オカラドーナツ
	玉子焼の製造
	納豆の製造
	蒟蒻原料の製造
	干し芋の製造
	煮豆の製造
	こんにゃくの製造
	ところてんの製造
	寒天の製造
	乾し椎茸の製造
	ピーナッツを主原料とする製品の製造
	麦茶（焙煎麦）の製造
	仕上茶・抹茶の製造
	魚介類せり売り営業
	温度管理を必要とする加工食品の製造
	医療福祉施設へ食事配送するセントラルキッチン
	青果卸業
	青果仲卸業
	青果小売業
	農作物直売所
	とう精及び米穀の販売
	CVS事業者向け／簡易な調理編
	牛乳乳製品等の宅配






	手引書の活用に当たって
	手引書解説動画
	eラーニング　終了のご案内
	準備中
	HACCPとは
	HACCPとは
	HACCPを理解するためのオリジナル資料
		安全で安心な食品づくりをめざしてNASAで誕生したHACCP
	みんなで守ろう！衛生管理
	HACCP学習動画






	学習ツール
	安全な食品を製造するための学習ツール
		学習ツールの紹介
	はじめに「危害要因（ハザード）｣を知りましょう
	５Ｓで取組む衛生管理
	HACCPの考え方を取り入れた衛生管理
	食品取扱者等の衛生管理と運搬及び販売
	HACCPに基づく衛生管理
	学習ツールの制作にご協力いただいた皆様



	記録から学ぶ衛生・品質管理
	HACCP概要
		食品工場の悩み
	食品中毒で問題となる代表的な微生物
	まずは整理整頓から
	HACCP（ハサップ）とは？
	HACCPの効果的運用



	一般的衛生管理プログラム
		【Environment】施設・環境
	【Machine】装置・設備・器具
	【Material】原材料
	【Man】「人」の衛生管理
	【Method】食品等の取扱方法
	【Measure】検査



	HACCP導入のための7原則12手順
		HACCP導入のための7原則12手順
	手順１　HACCPチームの編成
	手順２　製品説明書の作成
	手順３　意図する用途及び対象となる消費者
	手順４　製造工程一覧図の作成
	手順５　製造工程一覧図の現場確認
	手順６　危害要因分析
	手順7　重要管理点（ＣＣＰ）の決定
	手順８　管理基準の設定  手順９　モニタリング方法の設定
	手順１０　改善措置の設定
	手順１１　検証方法の設定
	手順１２　記録と保存方法の設定
	手順ポイントの紹介



	参考
		引用・参考文献
	教材の執筆をいただいた先生



	食品製造・加工事業者のためのよくわかる高度化基盤整備事項解説（2015年版）
		食品製造・加工事業者のためのよくわかる高度化整備基盤事項解説（2015年版）PDFダウンロード



	HACCP基盤強化のための衛生・品質管理実践マニュアル（2014年版）
	HACCP実践のための一般的衛生管理マニュアル（2000年版）



	日本の法令と認証
	食の安全のための施策
		食の安全ための指針
	食品衛生法の改正について
	食品安全基本法等
	食品衛生法について
	HACCP支援法
			HACCP支援に関する行政法規
	指定認定機関
	実績
	メリット






	総合衛生管理製造過程承認制度
	自治体HACCP等認証制度
		北海道エリア
	東北エリア
	関東エリア
	東海エリア
	北陸エリア
	近畿エリア
	中国・四国エリア
	九州エリア



	業界団体によるHACCP認証
	ISO22000
	FSSC22000
	GFSI
	SQF
	JFS規格



	HACCPに基づく衛生管理
	食品の危害要因
		化学的危害要因
			カビ毒
	重金属
	食品添加物
	農薬
				農薬残留基準
	登録に必要な毒性試験の種類
	農薬取締法の改正






	生物的危害要因
	物理的危害要因
			異物混入






	HACCP関連情報検索
		食品と危害要因分析
	危害要因制御技術データ
	HACCP内外関連情報



	予測微生物モデル
		1.予測微生物学とは
	2.新ロジスティックモデルの開発
	3.新ロジスティックモデルの使用方法
	4.新ロジスティックモデルの使用上の注意点
	5.ダウンロード



	危害要因DB
		危害要因データベースの監修にご協力いただいた皆様



	海外における予測微生物学モデル
		概要
	1.予測微生物データベース
	2.増殖/死滅曲線フィッティングツール
	3.増殖/死滅予測シミュレーションツール
	4.定量微生物学的リスク評価ツール
	まとめ



	病原微生物分析実験結果の紹介
		平成15年度病原微生物データ分析実験結果の紹介
	平成16年度病原微生物データ分析実験結果の紹介
	平成17年度病原微生物データ分析実験結果の紹介
	平成18年度病原微生物データ分析実験結果の紹介
	平成19年度病原微生物データ分析実験結果の紹介



	HACCP導入に役立つ書籍等の紹介
		食品の安全を創るHACCP
	HACCP導入と運用の基本
	食品微生物 I 基礎編　食品微生物の科学
	食品微生物 II制御編 食品の保全と微生物
	改訂 食品衛生における微生物制御の基本的考え方
	HACCP・見える化推進　自社でもできる　食品微生物の検査
	はじめてのHACCP工場
	実践！食品工場のハザード管理
	実践！食品工場の品質管理
	微生物制御の基礎知識　食品衛生のための90のポイント
	食品の変敗微生物
	食品安全のための　微量化学物質分析ガイド
	現場で役立つ食品微生物Q&A
	食品微生物標準問題集　＜改訂＞
	現場必携　微生物殺菌実用データ集
	食品のストレス環境と微生物－その挙動・制御と検出－
	畜産食品微生物学
	食品・施設 カビ対策ガイドブック
	食中毒予防必携　－第３版－
	洗浄殺菌の科学と技術
	食品プラント洗浄殺菌マニュアル
	ノロウイルス現場対策　＜改訂第2版＞－その感染症と食中毒　DVD付
	食品衛生検査指針　微生物編 2015
	食品微生物の簡便迅速測定法はここまで変わった！
	微生物汚染事例・現場検査法Q&A集
	食品の安全性評価と確認






	HACCPの情報
	その他情報
		米国食品安全強化法とは
	海外事業者品質要求水準等調査
	管理運営基準に関する指針（ガイドライン）等について



	その他情報



	HACCP手法に関する用語説明
	HACCP
	衛生管理
	CCP
	CL
	GMP
	SSOP
	PRP
	CP
	CA
	SP
	Verification
	Validation
	HA
	リスク分析（リスクアナリシス）
	金属検出
	施設設備
	食中毒細菌
	腐敗微生物
	寄生虫
	ウイルス
	その他病原微生物
	食塩
	保存料
	pH
	温度
	水分活性
	圧力
	薬剤洗浄
	防虫・防鼠
	異物混入
	農薬
	ダイオキシン
	重金属
	カビ毒
	自然毒
	交差汚染



	免責事項
	資料ライブラリー
	研修会資料
		講習会・テキスト



	報告書
		解説書
	検討報告書
	調査報告書



	HACCP導入のための手引き
		調味料
			味噌の製造管理とHACCP
	味噌の製造管理とHACCP
	味噌製造のための衛生管理基準-HACCP方式への対応
	味噌製造のための衛生管理基準-HACCP方式への対応
	ウスターソース類のHACCP導入マニュアル
	ウスターソース類のHACCP導入マニュアル
	醤油製造工場HACCP手法導入マニュアル
	醤油製造工場HACCP手法導入マニュアル
	トマトケチャップ類のHACCP導入マニュアル
	トマトケチャップ類のHACCP導入マニュアル
	食酢のHACCP手法導入マニュアル
	食酢のHACCP手法導入マニュアル



	乳製品
			HACCPに基づく -脱脂粉乳製造工場の衛生管理マニュアル-
	チーズ製造工場の食品衛生-HACCPシステムに基づいて-
	アイスクリーム類品質事故対応マニュアル
	アイスクリーム製造業におけるHACCP実践ための衛生管理マニュアル



	麺類
			HACCPマニュアル（生めん・半生めん・ゆでめん・むしめん・冷凍めん・調理めん）生めん類・調理めんのHACCPプラン編
	HACCPマニュアル（生めん・半生めん・ゆでめん・むしめん・冷凍めん・調理めん）総論編
	HACCPマニュアル（生めん類・調理めん）SSOP（衛生標準作成手順）文書例・記録帳票例編
	危害分析・重要管理点方式（HACCP）マニュアル　乾めん類・手延べそうめん類・生めん



	菓子
			HACCPの考え方を取り入れたお菓子の衛生管理マニュアル
	HACCP手法を取り入れた和菓子製造の衛生管理マニュアル（モデル：羊羹、最中）
	HACCPの考えを取り入れたあん類の衛生管理マニュアル



	パン
			HACCP手法による自主衛生管理マニュアル-調理パン編-



	惣菜
			惣菜におけるHACCP導入マニュアル（惣菜・弁当・惣菜パン）
	HACCP手法を取り入れた「煮豆安全確保システム構築」マニュアル
	危害分析・重要管理点方式（HACCP）マニュアル＜集団給食用食品＞-基礎編-
	危害分析・重要管理店方式（HACCP）マニュアル　調理冷凍食品
	HACCP手法によるカット野菜の衛生管理マニュアル



	その他
			食用加工用油脂安全確保対策マニュアル
	コーンスターチ・糖化製品安全確保対策マニュアル
	トマトジュース類のHACCP導入マニュアル
	HACCP手法を取り入れた「豆腐安全確保システム構築」マニュアル
	HACCP手法を取り入れた浅漬及びキムチの製造・管理マニュアル









	全文検索
	海外HACCP情報
	EU
	アメリカ合衆国
	フィンランド
	フランス
	EFSA
	英国
	アイルランド
	ニュージーランド



	Q&A
	ＨＡＣＣＰとは？
	ＨＡＣＣＰと７原則12手順について
		手順1～6
	手順7～12



	中小企業のためのＨＡＣＣＰ構築の進め方について
	HACCP認証について
		特に、ＩＳＯ２２０００認証について



	ＨＡＣＣＰの学習・研修について
	海外のＨＡＣＣＰについて（輸出に関連して）



	他のホームページへのリンク
	ご利用案内
	お問い合わせ
	サイトマップ
	食品微生物 I 基礎編　食品微生物の科学


	


	
	

						
												
								新着情報・お知らせ												


											

									

							
					研修会資料					


												消費者向けセミナー情報・資料

	事業者向けセミナー情報・資料

	研修会報告書

	相談会報告書



									

			
	















	







	
	
	PAGETOP
	

	


	
	
		食の安全ための指針
	他のホームページへのリンク
	ご利用案内
	サイトマップ
	お問い合わせ


	

	


	
	
	
	
			HACCP関連情報データベース
	
				


		
		


		
	

	
	

	

	
	
	
	
	
	
		
			
			一般財団法人食品産業センター

		

		
			電話：03-6261-7824

			免責事項

		

	
 

	
 
	

	








	

				

				

		

				
			物理的危害要因の一覧



		



				

				            
			×            
		
	






	

				

				

		

				
			化学的危害要因の一覧



		



				

				            
			×            
		
	






	

				

				

		

				
			生物的危害要因の一覧



		



				

				            
			×            
		
	






	

				

				

		

				
			2019年2月28日までに移行



NP:National Programme
FCP：Food Control Plans

		



				

				            
			×            
		
	






	

				

				

		

				
			2018年6月30日までに移行



NP:National Programme
FCP：Food Control Plans

		



				

				            
			×            
		
	






	

				

				

		

				
			2017年6月30日までに移行



NP:National Programme
FCP：Food Control Plans

		



				

				            
			×            
		
	



















