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Ⅴ．様式   
１１．．記記録録ししままししょょうう  
（１）衛生管理のポイントを明確にし、基準を設定し管理することで、「お客様のクレ

ームや事故」の発生を防ぐことができます。 
（２）さらに、万が一、問題が発生した場合、衛生管理を行っていたことの証明となり

ます。 

（３）記録することで、お客様や保健所に対して自分の店、工場の衛生管理について

適正に行っていることが確認でき、自信を持って説明できます。 また、記録す

ることで、問題が発生した時の状況を調査することが可能になります。   
２２．．記記録録をを保保管管ししままししょょうう  

これらの一連の記録は、製造後１年間程度は保管しておきましょう。 
保健所の衛生監視員から提示を求められた場合は、速やかに提出しましょう。  

３３．．振振りり返返りりままししょょうう  
定期的（1カ月など）に記録を確認し、クレームや衛生上、気がついたことな

ど、同じような問題が繰り返し発生している場合は、同一の原因が考えられます

ので、対応策を検討しましょう。        
※様式は、豆腐製造事業者の利用の便を考慮し、「豆腐・豆乳・オカラ編」の手引書と整合

しています。不要の項目は斜線等で消してご使用ください。 

 

※「油揚げ・厚揚げ・がんもどき・オカラドーナツ」、「豆腐・豆乳・オカラ」の二つの手引書の

一般衛生管理は同じになるので、豆腐類・豆腐加工品双方の製造も行う場合、共通の部

分はどちらか一方の記録で結構です。  

Ⅴ．様　式
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（１）衛生管理計画 
衛生管理計画 

作成日  ・  ・   
一般衛生管理のポイント  

① 原材料の受

け入れ・保

管の確認 いつ          （原材料の受け入れ時・その他・       ） 
どのように  
問題があった時    

② 製品の冷却 
温度・時間 
の確認 いつ          （始業前・製造中・製造終了後・その他・   ） 

どのように  
問題があった時  

③ 製造室の整

理・整頓 
・清掃 いつ          （始業前・製造中・製造終了後・その他・   ） 

どのように  
問題があった時  

④ 機械・器具 
の洗浄・消

毒・殺菌及

び破損の確

認 
いつ          （始業前・製造中・製造終了後・その他・   ） 
どのように  
問題があった時    

⑤   いつ          （始業前・その他・      ） 
どのように  
問題があった時    

⑥ 従業員の健

康管理・衛

生的な作業

衣の着用等 
いつ          （始業前・その他・      ）  
どのように  
問題があった時    

⑦ 衛生的な手

洗いの励行 いつ          （製造室入室前・金銭を触った後・その他   ） 
どのように        
問題があった時      

⑧ 従業員の教

育 いつ  （回覧等による注意喚起・始業前・後、勉強会等） 

どのように        
問題があった時      

⑨   
その他   

いつ   （始業前・その他・      ） 
どのように        
問題があった時  

トイレの 
洗浄、消毒
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衛生管理計画（記入例）

作成日 2019．7．31 

一般衛生管理のポイント

①

原材料の受

け入れ・保

管の確認

いつ （原材料の受け入れ時・その他・ ）

どのように 外観、におい、包装状態、表示、期限の点検 

問題があった時 返品し、交換する。 

②
製品の冷却

温度・時間

の確認

いつ （始業前・製造中・製造終了後・その他・  ）

どのように 販売ケース・冷蔵庫で十分冷却する。 

冷却温度・時間を保つこと。 

問題があった時 再度、冷却実施。 

③

製造室の整

理・整頓

・清掃

いつ （始業前・製造中・製造終了後・その他・ ）

どのように 床・排水溝・壁・排気装置等の清掃。 

問題があった時 再度、清掃実施。 

④

機械・器具

の洗浄、消

毒・殺菌及

び破損の確

認

いつ （始業前・製造中・製造終了後・その他・ ）

どのように フライヤー、プレス機、混練機、包装機等の洗浄 

問題があった時 洗浄・消毒・殺菌を再度実施。異物混入の確認 

⑤ トイレの

洗浄、消毒

いつ （始業前・その他・ ）

どのように トイレの洗浄、消毒を行う。 

問題があった時 勤務中にトイレが汚れていた場合は、洗剤で洗浄し、

消毒する。

⑥

従業員の健

康管理・衛

生的な作業

衣の着用等

いつ （始業前・その他・ ）

どのように 下痢、発熱、手指の傷等の有無。 

問題があった時 帰宅させ、病院を受診させる。また、手指の傷の場

合は、絆創膏の上から手袋着用。 

⑦ 衛生的な手

洗いの励行

いつ （製造室入室前・金銭を触った後・その他 ）

どのように 手洗い用洗剤を使用し、1 分間以上流水で流す。 

問題があった時 従業員が適切な時に、手洗いをしていない場合はす

ぐに手洗いを実行させる。 

⑧
従業員の教

育

いつ （回覧等による注意喚起・始業前・後、勉強会等）

どのように 安全について知る環境の整備 

問題があった時 社内研修や勉強会等の実施 

⑨

その他

(水道水の

 管理)

いつ （始業前・その他・ ）

どのように 使用水が無色透明で無味無臭であることを確認す

る。 

問題があった時 製造を中止し原因を確認のうえ、水質改善のための

措置をとる。 
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（２）一般衛生管理の実施記録

年
月

 
 
 
一

般
衛

生
管

理
の

実
施

記
録

 
 
月

日

1
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否

2
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否

3
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否

4
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否

5
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否

6
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否

7
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否

8
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否

9
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否

1
0
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
1
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
2
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
3
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
4
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
5
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
6
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
7
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
8
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
9
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
0
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
1
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
2
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
3
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
4
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
5
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
6
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
7
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
8
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
9
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

3
0
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

3
1
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

＊
豆
腐
類
、
豆
乳
又
は
オ
カ
ラ
も
併
せ
て
製
造
す
る
場
合
も
踏
ま
え
、
書
式
を
合
わ
せ
て
い
ま
す
。
詳
し
く
は
「
小
規
模
な
豆
腐
類
製
造
事
業
者
向
け
手
引
書
(豆
腐
・
豆
乳
・
オ
カ
ラ
編
)」
を
ご
覧
く
だ
さ
い
。

特
記

事
項

担
当
者

管
理
者

従
業

員
の

健
康

管
理

・
衛

生
的

作
業

衣
着

用
等

衛
生

的
な

手
洗

い
の

励
行

従
業

員
の

教
育

そ
の

他
原

材
料

の
受

け
入

れ
・

保
管

の
確

認

製
品

の
冷

却
温

度
・

時
間

の
確

認

製
造

室
の

整
理

・
整

頓
・

清
掃

機
械

・
器

具
の

洗
浄

、
消

毒
・

殺
菌

及
び

破
損

の
確

認

ト
イ

レ
の

洗
浄

、
消

毒
大

豆
の

洗
浄
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一般衛生管理の実施記録（豆腐加工品記入例）

 
 
2
0
1
9
　

年
　

 
 
 

8
月

 
 
 
一

般
衛

生
管

理
の

実
施

記
録

　
　

(
豆

腐
加

工
品

記
入

例
)

 
 
月

日
担
当
者

管
理
者

特
記

事
項

1
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
竹
田

斎
藤

8/
1 

 原
料

袋
が

破
損

し
て

い
た

の
で

返
品

し
た

。
(斎

藤
が

確
認

)

2
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
竹
田

3
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
竹
田

斎
藤

4
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否

5
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
竹
田

6
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
竹
田

斎
藤

7
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
竹
田

8
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
三
浦

9
　

日
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
竹
田

1
0
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

斎
藤

1
1
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
2
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
三
浦

斎
藤

8/
12

　
機

械
に

大
豆

カ
ス

が
残

っ
て

い
た

の
で

、
洗

浄
し

た
。

1
3
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

　
(斎

藤
が

確
認

)

1
4
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

斎
藤

8/
14

　
(　

　
　

)さ
ん

が
、

朝
礼

の
時

、
出

張
で

あ
っ

た
の

で
、

1
5
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

8/
16

に
前

々
日

の
朝

礼
内

容
を

通
知

し
た

。
(斎

藤
が

対
応

)

1
6
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
三
浦

斎
藤

1
7
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

斎
藤

1
8
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

1
9
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

2
0
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
三
浦

2
1
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

斎
藤

2
2
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

2
3
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

斎
藤

2
4
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
三
浦

斎
藤

2
5
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

2
6
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

斎
藤

2
7
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

2
8
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
三
浦

2
9
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

斎
藤

3
0
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

3
1
 
 
日

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否

良
・

否
良

・
否
竹
田

斎
藤

＊
豆
腐
類
、
豆
乳
又
は
オ
カ
ラ
も
併
せ
て
製
造
す
る
場
合
も
踏
ま
え
、
書
式
を
合
わ
せ
て
い
ま
す
。
詳
し
く
は
「
小
規
模
な
豆
腐
類
製
造
事
業
者
向
け
手
引
書
(豆
腐
・
豆
乳
・
オ
カ
ラ
編
)」
を
ご
覧
く
だ
さ
い
。

8/
26

　
使

用
水

が
始

業
開

始
前

に
濁

り
を

認
め

た
の

で
、

暫
く

流
し

澄
明

に
な

っ
た

た
め

、
製

造
を

開
始

し
た

。
(斎

藤
が

確
認

)

8/
23

　
冷

蔵
庫

の
温

度
が

十
分

下
が

っ
て

い
な

か
っ

た
の

で
、

責
任

者
と

と
も

に
温

度
を

調
節

し
、

製
品

に
問

題
が

な
い

こ
と

を
確

認
し

た
。

(三
浦

が
対

応
)

8/
21

　
(　

　
　

)さ
ん

が
、

製
造

室
へ

の
入

室
の

再
、

手
洗

い
が

十
分

で
な

か
っ

た
た

め
、

や
り

直
さ

せ
た

。
(斎

藤
が

確
認

)

8/
6　

機
械

を
修

理
し

た
後

の
工

具
が

そ
の

ま
ま

に
な

っ
て

い
た

の
で

整
理

し
た

。
(斎

藤
が

確
認

)

8/
29

　
ト

イ
レ

が
汚

れ
て

い
た

た
め

、
再

度
洗

浄
し

た
。

(斎
藤

が
確

認
)

製
品

の
冷

却
温

度
・

時
間

の
確

認

原
材

料
の

受
け

入
れ

・
保

管
の

確
認

8/
17

　
(　

　
)さ

ん
が

、
熱

が
あ

る
と

言
っ

て
き

た
の

で
帰

宅
さ

せ
た

。
(斎

藤
が

確
認

)

機
械

・
器

具
の

洗
浄

、
消

毒
・

殺
菌

及
び

破
損

の
確

認

製
造

室
の

整
理

・
整

頓
・

清
掃

大
豆

の
洗

浄
ト

イ
レ

の
洗

浄
、

消
毒

衛
生

的
な

手
洗

い
の

励
行

従
業

員
の

教
育

そ
の

他
(
使

用
水

の
管

理
)

従
業

員
の

健
康

管
理

・
衛

生
的

作
業

衣
着

用
等
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（３）重要な衛生管理計画 
重要な衛生管理計画 

      

重要な衛生管理のポイント 
① 原材料の管理 いつ         

どのように      
問題があった時    

② 製品毎の原材料

の必要分量の取

り分け・保管 
いつ         
どのように      
問題があった時    

③ 油調工程の管理 いつ         
どのように      
問題があった時    

④ 冷蔵設備・販売

ケースの温度の

確認 
いつ         
どのように      
問題があった時    

⑤ アレルギー物質

の管理 いつ         
どのように      
問題があった時    

⑥ 異物混入の防止 いつ         
どのように      
問題があった時    
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重要な衛生管理計画（記入例）

重要な衛生管理のポイント

① 原材料の管理

いつ 原材料の保管時。 

どのように
包装状態、におい、表示（期限、保存方法な 

ど）を確認。 

問題があった時 再加熱または責任者と相談の上、廃棄。 

②

製品毎の原材料

の必要分量の取

り分け・保管

いつ 豆乳・豆腐・おからの製造後、製造時。

どのように 確認後、速やかに衛生的な容器に保管。 

問題があった時 再度冷却または責任者と相談の上、廃棄。 

③ 油調工程の管理

いつ 製造時。 

どのように
製品の特性に見合う油調温度・時間、油の劣化 

の確認。 

問題があった時 加熱装置の点検・再加熱、油の交換を行った。 

④

冷蔵設備・販売

ケースの温度の

確認

いつ

どのように

問題があった時

製品の保管・販売時。 

午前と午後に温度計で 10℃以下であるか温度

を確認。 

冷却温度を下げ再冷却又は責任者と相談の
上、 廃棄。 

⑤
アレルギー物質

の管理

いつ 原材料の保管・製造時。 

どのように
ミキシング時にミックス粉又はドーナツ粉の飛 

散防止。 

問題があった時 責任者と相談の上、全量を廃棄。 

⑥ 異物混入の防止

いつ 原材料の保管時、製造時、製品の提供、包装時。 

どのように 目視確認。 

問題があった時 責任者と相談の上、全て廃棄。 
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（４）重要な衛生管理の実施記録     
重要な衛生管理の実施記録 

確認者は毎日、確認印またはサインをしましょう。

  

    年   月 
日付

原材料の
管理

製品毎の原
材料の必要
分量の取り
分け・保管

油調工程
の管理

冷蔵設備・
販売ケース
の温度
の確認

アレルギー
物質の管理

異物混入
の防止

担当者 確認者 特記事項

1 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

2 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

3 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

4 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

5 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

6 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

7 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

8 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

9 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

10日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

11日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

12日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

13日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

14日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

15日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

16日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

17日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

18日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

19日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

20日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

21日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

22日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

23日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

24日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

25日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

26日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

27日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

28日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

29日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

30日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

31日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否
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重要な衛生管理の実施記録（記入例） 

  

確認者は毎日、確認印またはサインをしましょう。

２０１９ 年 ７ 月 
日付

原材料の
管理

製品毎の原
材料の必要
分量の取り
分け・保管

油調工程
の管理

冷蔵設備・
販売ケース
の温度
の確認

アレルギー
物質の管理

異物混入
の防止

担当者 確認者 特記事項

1 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

2 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

3 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

4 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

5 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

6 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋 鈴木

7 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

8 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

9 日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

10日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

11日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

12日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

13日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋 鈴木

14日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

15日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋 佐藤

16日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

17日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

18日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

19日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

20日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋 鈴木

21日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

22日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

23日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

24日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

25日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

26日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

27日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋 佐藤

28日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

29日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

30日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋

31日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否 高橋 佐藤

29日　加熱不足。フライヤーの
点検後、再運転・温度確認し、
再加熱　（高橋が対応、佐藤確
認）

19日　金属片が混入。原因の設
備片を発見し責任者と相談の
上、原料を全量廃棄。
（高橋が対応、鈴木確認）

23日　加熱不足。フライヤーの
点検後、再運転・温度確認し、
再加熱
（高橋が対応、佐藤確認）

9日　原材料の袋が破損。全量交
換。（高橋が対応、鈴木確認）

3日　庫内の温度が下がらない。
在庫製品を全量廃棄し、メー
カーに修理依頼。冷蔵庫内を氷
で冷却。
（高橋が対応、鈴木確認）

15日　原材料が混ざる、責任者
と相談の上、全量廃棄。
（高橋が対応、佐藤確認）
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