
 

 

＜作成委員＞ 

株式会社⽇本アクセス ⾷品安全管理課 課⻑    吉澤 恒治 

株式会社⽇本アクセス ロジスティクス企画部 汎⽤物流課 課⻑  野村 公重 

三菱⾷品株式会社 ＳＣＭ統括 統括ｵﾌｨｽ室⻑代⾏    小谷 光司 

三菱⾷品株式会社 品質管理グループ Ａユニットリーダー  高原 正好 

国分グループ本社株式会社 低温フレッシュ統括部品質管理課 課⻑ 瀬川 恵寛 

国分グループ本社株式会社 物流統括部 企画・管理課 課⻑  今城 輝久 

⼀般社団法人 ⽇本外⾷品流通協会 関東⽀部⻑    狩野 憲彰 

⼀般社団法人 ⽇本給⾷品連合会 専務理事    大塚 史⽣ 

協同組合 関東給⾷会 専務理事      横山 和広  

⼀般社団法人 ⽇本加⼯⾷品卸協会 専務理事    奥山 則康 

⼀般社団法人 ⽇本加⼯⾷品卸協会 事業部⻑    佐野 寿 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
冷凍・冷蔵商品販売事業者（加工食品卸業）に向けた 

温度管理を必要とする加工食品の販売に関する 
HACCP の考え⽅を取り⼊れた衛⽣管理の⼿引書 

―――――――――――――――――――――――――――――――――――――――― 
令和２年３月 初版発⾏ 

策定代表 ⼀般社団法人 ⽇本加⼯⾷品卸協会 
〒103-0023 
東京都中央区⽇本橋本町2-3-4 江⼾ビル4F 

 
本手引書の著作権は⼀般社団法人⽇本加⼯⾷品卸協会及び３団体、⼀般財団法人⾷品産

業センターに帰属します。 
 

本手引書は、改変や商⽤利⽤をする場合を除き、自由にご利⽤いただけます。 


