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（３）一般衛生管理の計画と記録 
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日時 ： 2019/3/15　13時～16時

場所 ： 本社会議室

講師 ： 製造部　鈴木課長

教育内容

　「HACCPの考え方を取り入れた衛生管理」

参考資料：「HACCPの考え方を取り入れた衛生管理のための手引書」　/日本アイスクリーム協会

①一般衛生管理について

②重要管理点について

③記録について

受講者

1 11 21

2 12 22

3 13 23

4 14 24

5 15 25

6 16 26

7 17 27

8 18 28

9 19 29

10 20 30

一般衛生管理の実施記録　(記入例）

（⑬従業員教育）

参加者に氏名を記入してもらいます。


